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Dados do Produto

Designagao

Recheio pronto sabor baunilha, estavel no forneamento usado em produtos de confeitaria em geral:
bolos, tortas, donuts, sonhos, etc..

Lista de Ingredientes

Agua, aclcar, xarope de glicose ,amido modificado, gordura vegetal, corantes diéxido de titanio, amarelo
crepusculo e amarelo tartrazina, acidulante acido citrico, conservador sorbato de potassio e
aromatizante.

Alergénicos

-ALERGICOS: PODE CONTER DERIVADOS DE SOJA. PODE CONTER LEITE.
>NAO CONTEM GLUTEN

Vida Util

9 meses, a partir da data de fabricagdo, sob as condi¢des de armazenagem recomendada. Apds aberto,
manter sob refrigeragao e consumir até 60 dias.

Intengao de Consumo

Este produto esta pronto para consumo

Parametros Quimicos e Sensorial

Parametro Limite Minimo Padrao Limite Maximo
Peso Unitario - 1,000Kg 1,010kg
Odor / Sabor - Baunilha -
Aspecto - Creme -
Cor - Amarelo claro Amarelo
Parametros Microbioldgicos / Matérias Microscépicas e Macroscépicas
Parametro Limite Minimo Padrao Limite Maximo
Bolores e leveduras/g Ausente 10? 1,0 x 103
Enterobacteriaceae/g Ausente 102 1,0 x 10?
Estafilococus coagulase positivo/g Ausente 10? 5,0 x 102
Salmonella sp/25g Ausente - Ausente
Referéncia de acordo com RDC n2 724 de 01/07/2022 e IN 161 de 01/07/2022 - ANVISA
Vetores Mecanicos | Ausente | - 225 em 225g

Referéncia de acordo com RDC n°® 623 de 09 margo de 2022 - ANVISA

INFORMAQAO NUTRICIONAL
100g
Valor energético (kcal) 223
Carboidratos (g) 50
Acucares totais (g) 28
Acucares adicionados (g) 24
Proteinas (g) 0
Gorduras totais (g) 2,5
Gorduras saturadas (g) 1
Gorduras trans (g) 0
Fibras alimentares (g) 0
Sodio (mg) 165
Elaborado por: Revisado por: Aprovado por:
Lia Paula Lorenzato Neves Glénnia Fonseca de Souza Matheus Padilha

Coordenadora Qualidade Pesquisa e Desenvolvimento Gestor de Inovagéo




(iold

Rdo

BAKERY SOLUTIONS

. Codigo ESP-15.CREME.0001
Especificagao Produto
N2 Revisao 5
L. Data Revisdo 12/09/2023
Creme Confeiteiro Pronto
Pagina 2de2

Embalagem Primaria

Cddigo Produto

15.CREME.0001

Peso liquido (pacote) 1,000kg
Quantidade de itens do produto (pacote) 1 unidade
Peso bruto (pacote) 1,020Kg
EAN (GTIN 13) 7898665540497

Material da embalagem

embalagem plastica (PEBD)

Embalagem Secundaria

Peso liquido (caixa) 6,000kg
Quantidade de pacotes / caixa 06 pacotes
Peso bruto (caixa) 6,600Kg
Dimensionamento da caixa 360 x 240 x 103mm
GTIN 14 17898665540494

llustragao do Produto

Modo de Preparo

Modo de preparo: Produto pronto para uso.

Transporte

Deve ser feito ao abrigo da chuva, em caminh3o tipo bad, limpo e seco.

N3do devem ser transportados simultaneamente materiais que oferegam risco de contaminagdo ao produto.

Por ser um creme termoestavel, pode ser transportado sob refrigeracdo.

Armazenamento / Conservacio

Conservar sobre "pallets", afastados de paredes.

Empilhamento maximo de 10 caixas, em palete padrdo de 1,0m x 1,2m.

Caixas por lastro: 10 caixas / Lastros por pallet: 10 last

ros / Caixas por pallet: 100 caixas.

Conservar em local, seco, fresco, arejado em temperatura ambiente.

Por ser um creme termoestavel, pode ser armazenado em camara fria a -12°C ou mais frio.

Observagdo Importante

Esta especificagcdao pode ser alterada sem aviso prévio.
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